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Complemento nutrizionale 
    
          
     

 
 
ACETIVIN è un complemento nutrizionale 
destinato ai batteri acetici che servono per 
elaborare aceti di vino bianco, di vino rosso, 
di mele o da miele. 
 
ACETIVIN permette di rimediare alle carenze 
nutrizionali che i batteri acetici potranno 
incontrare in alcuni ambienti carenti o molto 
scarsi in sostanze nutrienti. 
 
ACETIVIN permette di ottenere, nel caso di 
fermentazioni acetiche che potrebbero 
essere difficili, una buona cinetica 
fermentativa e quindi una perfetta 
trasformazione dell'alcool. 
 

CARATTERISTICHE 
 

CONFEZIONAMENTO 
◼ Sacco da 25 kg 
 

CONSERVAZIONE 
◼ Confezione intera, sigillata all’origine, al 

riparo dalla luce, in un posto secco e 
esente da odori. 

◼ Confezione aperta: da utilizzare 

rapidamente 
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DOSI DI UTILIZZO 
Da 20 a 30 g/hl 
Massima dose legale secondo la vigente 
regolamentazione europea: 40 g/hl 

 
MODE D’EMPLOI 
◼  Da mescolare preventivamente in una 

parte della soluzione, a una dose di 10 
kg/hl.  

◼ Per un utilizzo in acetifico. 
◼ Utilizzare secondo la vigente 

regolamentazione. 


