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Ja' CARACTERISTICAS

ACETIVIN es un complemento nutritivo para
las bacterias acéticas en la elaboracién de
vinagres de vino blanco, vino tinto, sidra o
miel.

ACETIVIN suple las carencias nutricionales
gue puedan encontrar las bacterias acéticas
en determinados medios pobres o muy
pobres en nutrientes.

ACETIVIN permite obtener, en el caso de
fermentaciones acéticas que podrian ser
dificiles, una buena cinética fermentativa,
con una perfecta degradacion del alcohol.

DOSIS

B 20 a 30 g/hL

Dosis maxima legal segun la reglamentacion
europea vigente: 40 g/hL

MODO DE EMPLEO

B Mezclar previamente en una parte de la
dilucion, a razon de 10 kg/hL.

B Para uso en vinagreria.

B Utilizar conforme a la reglamentacion
vigente.

Complemento nutritivo

PRESENTACION
B Saco de 25 kg

CONSERVACION

B Envase lleno, con el sellado original,
resguardado de la luz, en un lugar seco y
sin olores.

B Una vez abierto el envase, utilizar
rapidamente.

La informacién proporcionada corresponde al estado actual de nuestros conocimientos. Se suministra sin que ello suponga un compromiso o garantia, en la medida que las condiciones de uso se
encuentran fuera de nuestro control. No eximen al usuario del respeto de la legislacién y de la informacién de seguridad en vigor. Este documento es propiedad de SOFRALAB y no puede ser modificado sin

su consentimiento.
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